
//die nacht im lichtblick 
 

// erstes menü € 54.00 

 

das rillettes vom kaninchen mit gepickeltem perlzwieberl, essiggurkerl, senfkaviar 
petersilcreme & hausgemachtem sauerteigbrot € 19.90  
 
---  --- 

das am rost gebratene filet vom zander mi rahmkohlrabi, hausgemachten 
kartoffelgnocchi, frischem kerbel & olivenölespuma € 32.80 
 
---  --- 

das nougatmousse auf baiser mit quittenkompott, mandelkrokant & quittensorbet  
€ 10.80 

 
 

// zweites menü € 58.00 
 

die sautierte jakobsmuscheln im rotem paprikasud, buchweizenknusper, 
schwarzwurzel & frischem basilikum € 19.90  
 
---  --- 

die weiße tomatenschaumsuppe mit pinienkernen & gebackenem mozzarella € 8.90 
 
---  --- 

das duett vom französischen perlhuhn mit geschmorter melanzani, tomatentartar, 
misocreme & hühnerjus € 32.80  
 
---  --- 

das klassisches baba au rum mit rumsabayone, mirabellen & mascarponeeis € 10.80 
 
 

// drittes menü € 48.00/54.00 

 
das cremig gerührte acquerellorisotto mit gegrilltem jungzwiebel, ziegenfrischkäse & 
frischen feigen € 18.80 
 
---  --- 

das herbstliche gemüseragout in der blätterteigpastete mit granola & mariniertem 
spinatsalat € 21.80  
          

wahlweise mit rosa gebratenem filet vom spanischen durocschwein € 31.80  
 
---  --- 

das süße neapolitanische polentaküchlein mit frischkäsecreme, karamellisiertem 
babymais & orangensorbet € 10.80 

 

// apero € 6.90 
 

prosecco mit frischem erdbeermark  
prosecco mit weissem pfirsichmark 
prosecco mit hollunderblütensirup 
 

der käse auswahl von unseren internationalen käsen mit verschiedenen 

beigaben & hausgemachtem brot € 14.80   



 

// lichtblick by night 
 

// menu I € 54.00 

 

rabbit rillette, pickled pearl onions, cornichons, mustard caviar, parsley cream & 
homemade sourdough bread €19.90  
 
---  --- 

grilled pikeperch, creamed kohlrabi, homemade potato gnocchi, fresh chervil & olive 
oil foam € 32.80 
 
---  --- 

nougat mousse on meringue, quince compote, almond brittle & quince sorbet € 10.80 

 
 

// menu II € 58.00 
 

sauteed scallops, red bell pepper fond, crispy buckwheat, salsify & fresh basil €19.90  
 
---  --- 

 foamed white tomato soup, pinenuts & baked mozzarella € 8.90 
 
---  --- 

duo of french guineafowl, braised eggplant, tomato tartar, miso cream & chicken jus € 

32.80  
 
---  --- 

baba au rhum, rum sabayon, plum & mascarpone ice-cream € 10.80 
 
 

// menu III € 48.00/54.00 

 
creamy aquerello risotto, grilled spring onion, fresh goat cheese & fresh figs € 18.80 
 
---  --- 

fall vegetable ragout, puff pastry, granola & marinated spinach salad €21.80  
          

with spanish duroc pork chop € 31.80  
 
---  --- 

napolitan sweet polenta cake, fresh cheese cream, caramelized baby corn & orange 
sorbet €10.80 

 

// aperitif € 6.90 
 

prosecco with fresh strawberry puree   
prosecco with white peach puree  
prosecco with elderberry syrup  
 

cheese € 14.80 

cheese selection with condiments & homemade bread  
 

// si avvicina la notte al lichtblick 



 

// primo menu € 54.00 
 

rillettes di coniglio con cipolline sottaceto, cetriolini, caviale di senape, crema di 
prezzemolo & pane a lievitazione naturale fatto in casa € 19.90  
 
---  --- 

filetto di lucioperca alla griglia con cavolo rapa alla panna, gnocchi di patate fatti  
in casa, cerfoglio fresco & spuma di olio d'oliva € 32.80 
 
---  --- 

mousse al torrone su meringa con composta di mele cotogne, croccante di  
mandorle & sorbetto di mele cotogne € 10.80 
 

// secondo menu € 58.00 
 

cappasanta saltata in padella con brodo di peperoni rossi, crostini di grano  
saraceno, scorzonera & basilico fresco € 19.90  
 
---  --- 

zuppa spumante di pomodoro bianco con pinoli & mozzarella al forno € 8.90 
 
---  --- 

duetto di gallina faraona francese con melanzane brasate, tartare di pomodoro, 
crema di miso & sughetto di pollo € 32.80  
 
---  --- 

classico babà al rum con zabaione al rum, prugne mirabelle & gelato  
al mascarpone € 10.80 
  

// terzo menu € 48.00/54.00 
 

risotto cremoso all'acquerello con cipollotti grigliati, formaggio fresco di capra  
& fichi freschi € 18.80 
 
---  --- 

ragù di verdure autunnali in crostata di pasta sfoglia con granola & insalata  
di spinaci marinati € 21.80  
          

a scelta con filetto di maiale duroc spagnolo al rosa € 31.80  
 
---  --- 

dolce tortina napoletana di polenta con crema di formaggio fresco, pannocchie di 
mais caramellate & sorbetto all'arancia € 10.80 
 

// aperitivi € 6.90 

prosecco con polpa di fragole fresche  
prosecco con purea di pesca bianca 
prosecco allo sciroppo di sambuco 
 
 

// formaggio € 14.80 
 

selezione di deliziosi formaggi internazionali con una variazione di piccole delizie & 
pane fatto in casa 


